
 GENIET VAN DE ZOMER
MET ONZE IJSTHEE 

Maak gemakkelijk uw ijsthee klaar om
u de hele zomer te verfrissen! 

Giet de thee/infusie
in uw karaf. 

STAP 3 

Laat een capsule thee trekken 
in uw theemachine van 
SPECIAL.T. 

STAP 1 

Voeg 5 tot 10 ijsblokjes
toe in uw karaf.

STAP 2 

MENG, PROEF,GENIET. 

INGREDIËNTEN: 
•  2 capsules ‘Jasmine Flowers’ by SPECIAL.T 

(gearomatiseerde groene thee) 
•  ¼ limoen, met schil (het liefst BIO)
•  Een stukje verse gember 
•  15 ijsblokjes* 

BEREIDING:
•  Pureer limoen en gember met een cocktailstamper
  en zeef het mengsel.   
•  Giet het sap in een kan of karaf die tegen 

temperatuurwisselingen kan.*
•  Zet met uw theemachine 2 kopjes ‘Jasmine Flowers’
  by SPECIAL.T.  
•  Giet de warme infusie bij het mengsel, voeg de
  ijsblokjes toe en schud voorzichtig minstens
  30 seconden.

SERVEER, VERSIER UW GLAS 
ZOALS U WILT EN GENIET.

JASMINE KISS JASMINE KISS
Limoen en gember versterken de toetsen van jasmijn,

voor een elegante harmonie.

*Hiervoor kunt u ook uw ICE.T-accessoire gebruiken. 



INGREDIËNTEN: 
•  2 capsules ‘Ô Green’ by SPECIAL.T 

(gearomatiseerde groene thee) 
•  5 schijfjes komkommer 
•  2 takjes dille 
•  15 jeneverbessen 
•  15 ijsblokjes* 

BEREIDING:
•  Pureer de jeneverbessen met een cocktailstamper in een kleine 

kom of shaker. 
• Druk daarna het sap door een zeef en giet het in een kan of karaf 
  die tegen temperatuurwisselingen kan.* 
• Voeg de twee takjes dille en 5 schijfjes komkommer toe.
• Zet met uw theemachine 2 kopjes ‘Ô Green’
  by SPECIAL.T.
• Giet de warme infusie bij het mengsel,
  voeg de ijsblokjes toe en schud voorzichtig minstens
  30 seconden.

SERVEER, VERSIER UW GLAS 
ZOALS U WILT EN GENIET.

Ô GREEN
CUCUMBER Ô GREEN CUCUMBER

Dille en komkommer … In dit gezonde en verfrissende recept
gaan verschillende tinten groen mooi samen.

*Hiervoor kunt u ook uw ICE.T-accessoire gebruiken. 

INGREDIËNTEN: 
•  2 capsules ‘Pink Pamplemousse’ by
  SPECIAL.T (gearomatiseerde biologische
  infusie)
•  ½ kopje verse frambozen
•  ½ kopje verse bramen
•  2 partjes grapefruit zonder schil
•  15 ijsblokjes*

BEREIDING: 
• Pureer het fruit met een cocktailstamper en zeef het mengsel. 
• Giet het sap in een kan of karaf die tegen 
  temperatuurwisselingen kan.*
• Zet met uw theemachine 2 kopjes ‘Pink Pamplemousse’ by 
  SPECIAL.T. 
• Giet de warme infusie bij het mengsel, voeg de ijsblokjes
  toe en schud voorzichtig minstens 30 seconden.

SERVEER, VERSIER UW GLAS
ZOALS U DAT ZELF WILT,
EN GENIET.

PINK DREAM
Als de zoetheid van bessen en de intensiteit van roze grapefruit 

samenkomen, worden dromen werkelijkheid.

*Hiervoor kunt u ook uw ICE.T-accessoire gebruiken. 

PINK DREAM



INGREDIËNTEN: 
•  2 capsules ‘Ice Mint’ by SPECIAL.T 
(gearomatiseerde biologische infusie)

•  5 mooie aardbeien
•  5 blaadjes verse munt
•  5 druppels oranjebloesemwater
•  15 ijsblokjes*

BEREIDING: 
•   Pureer het fruit, de munt en het oranjebloesemwater met een 

cocktailstamper in een kleine kom of shaker. 
•   Druk daarna het mengsel door een zeef en giet het sap in een 

kan of karaf die tegen temperatuurwisselingen kan.*
•   Zet 2 kopjes ‘Ice Mint’ by SPECIAL.T. Giet de warme infusie 

bij het mengsel, voeg de ijsblokjes toe en schud
  voorzichtig minstens 30 seconden.

SERVEER, VERSIER UW GLAS 
ZOALS U WILT EN GENIET.

ICE MINT 
STRAWBERRY

Munt, aardbei en oranjebloesem zorgen voor de heerlijkste
remedie tegen de zomerhitte.

*Hiervoor kunt u ook uw ICE.T-accessoire gebruiken. 

ICE MINT STRAWBERRY

INGREDIËNTEN: 
•  2 capsules ‘Lemon & Ginger’ by SPECIAL.T 

(gearomatiseerde groene thee)
•  2 lepeltjes honing
•  6 dunne plakjes gember
•  10 blaadjes verse munt
•  15 ijsblokjes*

BEREIDING: 
•  Doe de honing, de gember en de muntblaadjes in een kan
  of karaf die tegen temperatuurwisselingen kan.*
• Zet met uw theemachine 2 kopjes ‘Lemon & Ginger’ 
  by SPECIAL.T. 
• Giet de warme infusie bij het mengsel, voeg de ijsblokjes
  toe en schud voorzichtig minstens 30 seconden.

LEMON &  
GINGER’ADE

Deze combinatie van kracht, frisheid en zachtheid wordt beslist
uw geheime pleziertje van deze zomer!

LEMON & GINGER’ADE

*Hiervoor kunt u ook uw ICE.T-accessoire gebruiken. 

SERVEER, VERSIER UW GLAS 
ZOALS U WILT EN GENIET.



INGREDIËNTEN:
•   2 capsules ‘Lemon Sorbet’ by SPECIAL.T 

(gearomatiseerde biologische infusie)
•   ¼ limoen met schil (het liefst BIO)
•   ¼ citroen met schil (het liefst BIO)
•   Een paar blaadjes verse munt
•   4 schijfjes komkommer
•   15 ijsblokjes*

BEREIDING: 
•    Pureer alle ingrediënten met een cocktailstamper en zeef het 

mengsel. 
•    Giet het sap in een kan of karaf die tegen temperatuurwisselingen 

kan.*
•    Zet met uw theemachine 2 kopjes ‘Lemon Sorbet’
  by SPECIAL.T. 
•    Giet de warme infusie bij het mengsel, voeg de ijsblokjes
  toe en schud voorzichtig minstens 30 seconden.

SERVEER, VERSIER UW GLAS 
ZOALS U WILT EN GENIET.

LEMON FREEZE
Versierd met komkommer geeft deze smakelijke

en verfrissende cocktail een verrassende draai aan de onmisbare 
Mojito. Een vleug je onverwachte frisheid.

*Hiervoor kunt u ook uw ICE.T-accessoire gebruiken. 

LEMON FREEZE

INGREDIËNTEN: 
•  2 capsules ‘Red Romance’ by SPECIAL.T 

(gearomatiseerde biologische infusie)
•  1 schijf ananas
•  1 schijfje limoen met schil (het liefst BIO)
•  Een paar blaadjes verse munt
•  15 ijsblokjes*

BEREIDING: 
•  Druk het fruit met een cocktailstamper fijn in een kleine kom
  of shaker en zeef het mengsel.
•  Giet het sap in een kan of karaf die tegen 

temperatuurwisselingen kan.* 
•  Zet met uw theemachine 2 kopjes ‘Red Romance’
  by SPECIAL.T.
•  Giet de warme infusie bij het mengsel, voeg de ijsblokjes
  toe en schud voorzichtig minstens 30 seconden.

SERVEER, VERSIER UW GLAS 
ZOALS U WILT EN GENIET.

RED ROMANCE 
REFRESH

Een tropische smaakervaring op basis van rode vruchten en ananas. 
Van deze exotische romance kunt u mateloos genieten.

*Hiervoor kunt u ook uw ICE.T-accessoire gebruiken. 

RED ROMANCE REFRESH



INGREDIËNTEN: 
•  2 capsules Yuzu Bliss
• 1/2 grapefruit
• 1 dl tonic (genre Schweppes) 
• 15 ijsblokjes*

BEREIDING: 
• Pers een halve grapefruit.
• Giet het sap in een kan of karaf die tegen temperatuurwisselingen   
  kan.* 
• Zet met uw theemachine 2 kopjes ‘Yuzu Bliss’.
• Giet de warme infusie bij het grapefruitsap en laat 1 uur afkoelen
  in de koelkast.
• Voeg de 15 ijsblokjes toe samen met 1 dl tonic.

Bereidingstip: 
door jeneverbessen toe te voegen maakt u de 
ervaring nóg completer.  
*Hiervoor kunt u ook uw ICE.T-accessoire gebruiken. 

SERVEER, VERSIER UW GLAS ZOALS 
U DAT ZELF WILT, EN GENIET!

YUZU TONIC
Een verfrissende cocktail met toetsen van citrusvruchten!

YUZU TONIC

INGREDIËNTEN: 
•  2 capsules Label Imperial
•  1 passievrucht
•  Een paar blaadjes koriander
•  15 ijsblokjes*

De koriander kunt u naar smaak vervangen
door verse munt. 
*Hiervoor kunt u ook uw ICE.T-accessoire gebruiken. 

BEREIDING:
•  Druk het vruchtvlees van de passievrucht en enkele blaadjes 

koriander fijn in een kleine kom.
•  Giet het mengsel in een kan of karaf die tegen 

temperatuurwisselingen kan.*
•  Zet met uw theemachine 2 kopjes ‘Label Imperial’.
•  Giet de warme infusie bij het mengsel, voeg de ijsblokjes toe
  en schud voorzichtig minstens 30 seconden.

SERVEER, VERSIER UW GLAS 
ZOALS U WILT EN GENIET.

IMPERIAL PASSION
Pep uw zomeravonden wat extra op met deze

stimulerend zure toetsen!

IMPERIAL PASSION


